BAV Institut GmbH ¢ H.-M.-Schleyer-Str. 25 « 77656 Offenburg

Histameany

Herr Thomas Hecker
Magirus-Deutz-Strale 12
89077 Ulm

RN TR sene s

Probenahme:

Histameany
Magirus-Deutz-Stralle 12
89077 Ulm

Probenehmer: Auftraggeber

Kunden-Nr.: S11880371

Eingangsdatum: 13.03.24
Untersuchungsbeginn: 14.03.24
Priifbericht Proben-Nr.: 24400007 / 896092 Ausgangsdatum: 23.04.24
Bezeichnung: Vitamin D3 und K2
1024-07
Haltbarkeit: 08.03.2026
Untersuchungen (Priifplan: A178d) Ergebnis Richtwert Warnwert
Aerob hile Kei hl/
Mgr:lcgie:% QZ?FSC?BpL (:o.eoo-s?slmﬁzaa-m (%ntspricht ISO 4833-1) < 100 - 100.000
Enterobacteriaceae /g <10 . 1.000

Methode: § 64 LFGB L 00.00-133/2:2019-12 (entspricht ISO 21528-2)

Escherichia coli (qualitativ) /1g
Methode: DIN EN ISO 16649-3:2018-01

nicht nachweisbar

— nicht nachweisbar

Hefen /g
Methode: ISO 21527-2:2008-07

< 100

- 10.000

Schimmelpilze /g
Methode: ISO 21527-2:2008-07

< 100

--- 10.000

Salmonellen /25g
Methode: BAV-IM-5.4-09-01:2020-05 (validiert gg. ISO 6579)

nicht nachweisbar

— nicht nachweisbar

Alle Keimzahlen sind ausgedriickt in KBE (Koloniebildende Einheiten)

Sensorische Priifung:

Aussehen arttypisch, klare homogene Flissigkeit, kraftiges gelb
Geruch arttypisch, leicht aromatisch
Konsistenz arttypisch, flissig

Sensorik-Beurteilung

Die Probe ist bezliglich der durchgefiihrten sensorischen Untersuchungen nicht zu beanstanden.

Beurteilung: Die mikrobiologische Beschaffenheit der Probe ist beziiglich der durchgefiihrten Untersuchungen nicht zu
beanstanden. (Beurteilung gemaf Vorgaben des Auftraggebers)
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Franhziska Schell

Staatl. gepr. LM-Chemikerin
Kundenberatung Lebensmittel

Die Untersuchungsergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf den angegebenen Priifgegenstand. Nicht akkreditierte Priifverfahren werden auf den Priifberichten mit **
gekennzeichnet. Ohne schriftiche Genehmigung des BAV Institutes darf der Prifbericht nicht auszugsweise vervielfaltigt werden. Es gelten unsere Allgemeinen

Geschaftsbedingungen (siehe auch unter www.bav-institut.de).

BAV Institut fir Hygiene und Qualitatssicherung GmbH - Nach DIN EN ISO/IEC 17025 akkreditiertes Priiflabor ( DAKKS
Hanns-Martin-Schleyer-StraBe 25 - 77656 Offenburg - Telefon 0781 / 9 69 47 - 0 - www.bav-institut.de Deutsche

Geschaftsfihrung: Julia Paustian, Reiner Schmider - Amtsgericht Freiburg i. Br. - HRB 471864 - ATentamus Company

Akkreditierungsstelle
D-PL-17456-01-00
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Histameany E'rotbenahmei
istameany
Herr_ThomaS Hecker Magirus-Deutz-StralRe 12
Magirus-Deutz-Stralle 12 89077 Ulm
89077 Ulm Probenehmer: Auftraggeber
Kunden-Nr.: S11880371
Eingangsdatum: 13.03.24
Priifbericht Proben-Nr.: 24400007C Ausgangsdatum: 23.04.24
Bezeichnung: Vitamin D3 und K2
1024-07
Haltbarkeit:
Untersuchungen Ergebnis Richtwert Grenzwert
Peroxidzahl 4,5 meq O2/kg
Methode: PV-AC-080, titrimetrisch; Untersuchung durchgefiihrt von 1) Fett - T
Saurezahl 2,6 mg KOH/g
Methode: PV-AC-081, titrimetrisch; Untersuchung durchgefiihrt von 1) Fett - T
Sensorik — —_ —
Untersuchung durchgefiihrt von 1)
Vitamin D3 (Cholecalciferol
Methode: PV-SA—$59, LC-MS/MS; Unters)uchung durchgefiihrt von 1) 95033 ug/100g - -
Blei
Methode: PV-SA-E-322, ICP-MS; Untersuchung durchgefiihrt von 1) <0,010 mg/kg - 3,0 mg/kg
Cadmium
Methode: PV-SA-E-322, ICP-MS; Untersuchung durchgefiihrt von 1) <0,010 mg/kg - 1,0 mglkg
Quecksilber .
Methode: PV-SA-E-322, ICP-MS; Untersuchung durchgefiihrt von 1) <0,005 mg/kg 0,1 mg/kg
Nickel
Methode: PV-SA-337; ICP-MS; Untersuchung durchgefiihrt von 1) <0,100 mg/kg - -
Arsen
Methode: PV-SA-E-322, ICP-MS; Untersuchung durchgefiihrt von 1) <0,010 mg/kg - -
Gluten (ELISA
Methode: E(LISA (R702)1 ); Untersuchung durchgefiihrt von 2) <3 mg/kg - -
Vitamin K2, MK-7 . .
Methode: PV-SA-159, LC-MS/MS; Untersuchung durchgefihrt von 1) 155736 ”g” Oog
Untersuchung durchgefiihrt von
1 | bilacon GmbH - A Tentamus Company
2 | lifeprint GmbH - A Tentamus Company

Peroxidzahl: Die Peroxidzahl ist ein MaR fiir einen beginnenden oxidativen Verderb eines fetten Oles. GemaR den Leitsatzen
fir Speisefette und Speisedle deuten Peroxidzahlen von <10 auf einen normalen oxidativen Status des Ols hin. In der
vorliegenden Probe wurde die Peroxidzahl mit 4,5 meq O2/kg bestimmt, was auf keine negativen Veranderungen hindeutet.

S&urezahl: Die Saurezahl beschreibt den Gehalt an freien Sauren in einem fetten Ol und lasst Riickschliisse auf etwaige
Zersetzungsprozesse zu. Ole welche einem Zersetzungsprozess unterlegen sind wiirden eine entsprechende
Qualitatsminderung darstellen. GemaR den Leitsatzen fiir Speisefette und Speisedle deuten Saurezahlen von <4 auf keine
negativen Veranderungen hin. In der vorliegenden Probe wurde die Saurezahl mit 2,6 mg KOH/g bestimmt.
Zersetzungsprozesse sind bezliglich dieses Parameters daher nicht zu erkennen.

Die Untersuchungsergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf den angegebenen Priifgegenstand. Nicht akkreditierte Priifverfahren werden auf den Priifberichten mit **
gekennzeichnet. Ohne schriftiche Genehmigung des BAV Institutes darf der Prifbericht nicht auszugsweise vervielfaltigt werden. Es gelten unsere Allgemeinen
Geschaftsbedingungen (siehe auch unter www.bav-institut.de).

BAV Institut fir Hygiene und Qualitatssicherung GmbH - Hanns-Martin-Schleyer-StraBe 25 - 77656 Offenburg - ATentamus Company
Telefon0781/96947-0-www.bav-institut.de - info@bav-institut.de - GF: JuliaPaustian, Reiner Schmider- AmtsgerichtFreiburgi.Br.-HRB 471864



BAV Institut GmbH ¢ H.-M.-Schleyer-Str. 25 « 77656 Offenburg

Histameany

Herr Thomas Hecker
Magirus-Deutz-Strale 12
89077 Ulm

Priifbericht Proben-Nr.: 24400007C
Bezeichnung: Vitamin D3 und K2
1024-07

Haltbarkeit: 08.03.2026

DRI sere 2

Probenahme:

Histameany
Magirus-Deutz-Stralle 12
89077 Ulm

Probenehmer: Auftraggeber

Kunden-Nr.: S11880371

Eingangsdatum: 13.03.24
Ausgangsdatum: 23.04.24

Beurteilung: Die Anforderung an die Bezeichnung "glutenfrei" (Glutengehalt von héchstens 20 mg/kg) geman Art. 3 Abs. 1 der
Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 828/2014 wird von der vorliegenden Probe eingehalten.

Beurteilung: Im Rahmen der durchgefiihrten Untersuchungen entspricht die Probe den Anforderungen der Verordnung (EU) Nr.

2023/915 (iber Hochstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln.

A Jould

F\i_aﬁziska Schell

Staatl. gepr. LM-Chemikerin
Kundenberatung Lebensmittel

Die Untersuchungsergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf den angegebenen Priifgegenstand. Nicht akkreditierte Priifverfahren werden auf den Priifberichten mit **
gekennzeichnet. Ohne schriftiche Genehmigung des BAV Institutes darf der Prifbericht nicht auszugsweise vervielfaltigt werden. Es gelten unsere Allgemeinen

Geschaftsbedingungen (siehe auch unter www.bav-institut.de).

BAV Institut fur Hygiene und Qualitatssicherung GmbH - Hanns-Martin-Schleyer-StraBe 25 - 77656 Offenburg - ATentamus Company
Telefon0781/96847 -0-www.bav-institut.de -info@bav-institut.de - GF: JuliaPaustian, Reiner Schmider- AmtsgerichtFreiburgi.Br.-HRB 471864



